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Po[évky H[avniviic[[a

Dle denni nabidky 105, 250 g Pecend ryﬁa, citron. omdcka, saldt 490,-

P%ec[ﬁrm‘y

rukola, cherry rajéatko 1,4,7

250 g VepFovy fizek s bramborovou kasi 380,-

150 g Luieckdyas”tiﬁa, qpec”en;;l chléb 11740),= 1,3,7,9
1,3, ATy g ; 8
Nuk[dafanj Hotmelin 067 160, - 180 g Hovézi svitkovd na smetané s 445, -
’ P 1,3,7,9,10
Syrovd studend misa (Variace uzenyjch 250,- houskovgm knedlikem
syri, Grand Moravia, Hermelin, Niva, 1 ks Konfitovane’ kachni stehno s 420 -
med, vlasskd jidra) HaYGI10 cervenym zelim a domdcim bramborovym
Uzeninovd studend misa (Variace 185,-
knedlikem i1%3;
su[dmﬁ,yec’ivo, berani roﬁy) 1
Sa[d ty Luzeckd rytiFskd hostina (pro 4 rytife) 1 260,-
I(ufeciyrsa, vﬁpec”ky z v{pfuvéﬁo kolene, vepFovd sebra s omdckami,
120 g Ceasar Sa[dt S Eurve(«'im 255,' bramborové to[tirf‘y, rozpeceny 5y[inﬁovj chléb, kien, hovcice,
e S L oEuréy, feferonky 1,3,7,10
: Priloh
120 g Sopsky salat 7 255,- Y
Bezmasé yOEme Smazené hranolky 90,-
S 5 " b Knedliky 905
Testovmy Ky rajcatovou omdckou 270,-
Dusend rjie 90, -
s&pané sy’rem Sl
Kec”uy §5
Chacapuri - gruzinskd specialita
Tatarskd omdcka 55,-
(5ruzin5k¢i cﬁ[eﬁovdy[acﬁaf[nind sjrem) 1,7 350,-
Dezerty
Domdciya[ac”inﬁy s marmeldidou 165, -
a $lehackou 1.3, 7
”
Domdci jableiny zdvin 1,367,811 165,- e
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